COCKTAIL DINATOIRE

14 piéces salées
6 piéces sucrées

80 personnes

BUFFET salé : 14 pieces par personhe

- 80 Briochines toastées au foie gras de canard et confit de figues

- 80 Navettes au saumon sur beurre de Guérande
- 80 Brochettes de tomates-confites a la mozzarella et basilic

- 80 Mini-pains polaires au saumon fumé
- 80 Mini-wraps a la mousseline de thon aux crudités
- 60 Canapés de chiffonade de jambon de parme
- 60 Canapés a la créeme fromagere et concombres
- 60 Canapés au poulet a la provengale
- 60 Canapés au tarama et ceufs de cabillaud
- 80 Mini-moélleux aux olives/tartare de légumes
- 80 Brochettes de crevettes tigrées au miel et citronnelle
- 80 Mini-samossa au poulet/gingembre et crevettes
- 80 Mini-feuilletés du soleil

- 80 Mini-quiches au fromage et saumon fumé
- 80 Verrines de mousse dartichaut et tapenade de légumes




BUFFET sucré 6 piéeces par personne

- 80 Brochettes de fruits exotigues
- 80 Verrines de fromage frais/coulis de fruits rouges
- 50 Mini-opéras en folie
- 60 Moélleux au chocolat aux noix de pécan
- 50 Congolais a la noix de coco

- 60 Macarons assortis

- 50 Mini-canelés au rhum
50 Mini-meringues natures

Boissons :

- Eaux plates et pétillantes, softs

Prestations :

1 mar'tre d'hotel inclus
Verres en dur
Nappage
Décoration du buffet

Tarif proposé au 21/10/2011

27 € HT par personne
Surune basede 80 pax :.....ccccceeeveeiiinnnnnnnn. 2160€ HT

TVA +5,5%

Pour votre confort : 1 maitre d'hétel supplémentaire : + 120 € ttc

Photos illustratives non contractuelles




