COCKTAIL DINATOIRE

9 piéces salées
3 piéces sucrées

BUFFET salé : 9 pieces par
personne

Briochines toastées au foie gras de canard et confit de figues

- Navettes au saumon sur beurre de Guérande
- Verrines de créme dartichaut sur tapenade de légumes
- Brochettes de tomates confites a la mozzarella et basilic
- Mini wraps a la mousseline de thon aux crudités
- Canapés de chiffonnade de jambon de parme
- Pains surprise a la créme fromagére et concombres
- Canapés au poulet a la provengale
- Brochettes de crevettes tigrées au miel et citronnelle




- Meelleux au chocolat aux noix de pécan
- Congolais a la noix de coco
- Macarons assortis
- Minis meringues natures
- Minis cannelés au rhum

Boissons
- Eaux plates, pétillantes, softs
- Vins (Bordeaux, Sauvignon, cdtes de Provence)
- 2 verres/pers

Prestations :
Verres en dur
1 maitre d’hoétel

Tarif proposé au 31/05/2011

19 € HT par personne

TVA + 5,5%

Photos illustratives non contractuelles.




